




気のおけない仲間と過ごす

至福のひととき。

Moroisoso ( モロイソソウ ) は、 1 日 1 組 限 定の
プライベートヴィラです。東京都心から 1 時間。4 ベッ
ドルームで最大 18 名まで利用可能です。

BBQ、焚き火、プライベートビーチに星空。

ここでしかできない非日常をあなたに。
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緑化環境保護のため、芝生の保護にご協力ください。
心地よいひと時を過ごしていただくための備品を多数ご用意しております。
中には壊れやすいものもございます。丁寧な取り扱いにご協力ください。

V i l l a

Moroisoso は、4LDK220㎡の建 屋に温 水 機 能 付きプール、ドッグラン、BBQ、 焚き火
スペースを完備したプライベートヴィラです。
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P o o l / O n s e n

Moroisoso の象徴ともいえるプライベートプール。

夏は開放的に、夏季以外は温水になっておりますので、露天風
呂のような利用が可能です。

（夏季も水温を一定に保っています）

夜は幻想的にライトアップ。 16 色のカラーが夜に彩りを

加えます。 リモコンでお好みのカラーに切り替えられま

す。 リモコンの使い方は右の QR からご覧ください。

屋外にシャワーがついていますので、 プールから上がってすぐにシャ

ワーを浴びることができます。 また庭からは浴室にも直接アクセスで

き、 濡れた身体でリビングなどに入らずに移動できます。

10~5 月の間は露天風呂を楽しめます。

D r y i n g  M a c h i n e

1F 脱衣所には業務用乾燥機を配置。

プールで 遊んで 濡れてしまった 服 や 水 着は洗 濯 機で 洗い、
急速乾燥することができるので快適なステイをお楽しみいた
だけます。



B B Q

Moroisoso で是非体験いただきたいのが、地元の食材を使っ
た BBQ。

ヴィラから車で 7 分のうらりマルシェ ( 神奈川県三浦市三崎 5 丁
目 3- 1 ) で旬の食材を買っていただき、是非ご賞味ください。

BBQ に必要な薪や着火剤、トングなどはすべてご用意がござい
ますので、 食 材だけあれば BBQ をお 楽しみいただけます。 調
味料もご用意がありますので、備品リストをご確認くださいませ。

薪をくべる BBQ 台に加え、 米国 Weber 社製の本格グリ

ルをご用意しております。 グリルの使い方は、 右の QR

からご覧ください。

T a k i b i

H o w  t o  B B Q

0 1
S t e p 薪を用意します。芝生奥の薪コーナーから

薪入れを使って運んでください。

02
S t e p

グレーのバケツから道具を取り出します。

03
S t e p 着火剤を BBQ 台の底に入れ、チャッカマンで火を

つけます。

04
S t e p

薪を入れます。最初は薪が交差するように並べてく
ださい。次に交差させながら薪が上向きになるよう
並べてください。 空 気の通りが 良くなり、 燃えやす
くなります。

05
S t e p

まんべんなく火がついて、 十 分に燃 焼した薪 ( 黒くなって燃えている状 態 ) が 出
来上がったら、燃焼した薪が鉄板の真下に来るように移動させます。
移動させた後は Step4 に戻り、交差させながら薪を入れ火を育ててください。
BBQ 台の開口部だけに薪を置いてしまうと、外側に熱が伝わらないのでご注意く
ださい。

06
S t e p

火が大きくなったら BBQ スタート！
鉄 板に油を垂らし、 すぐに油 が 液 体 のような状 態で 鉄 板 上を動いていれ ば、
BBQ できる状態です。鉄板に直接食材を置いて調理してください。

BBQ 台を焚き火台としてもご利用いただけます。
火の起こし方は BBQ 台としてご利用の場合と同じです。

夜は焚き火を囲んでゆったりとお過ごしください。

使い方は

こちら

0 1
S t e p

グリル 後ろの棚から火 消し壺
を取り出します。
※ 転 倒 防 止の為、 火 消し壺の中
に石を入れております。

02
S t e p

火消し壺の中に使用後の炭を移します。
すべて入れ終わったら蓋をします。
※炭の移動は必ずタイルの上で行い、芝生や
ウッドデッキの上では行わないでください。

03
S t e p グリル使用後は、グリル内を網と灰だけの

状態にしてください。

火災防止のため、グリル使用後は
火消し壷をご利用ください!!



P r i v a t e  B e a c h

ヴィラから小路を降りていくとプライベートビーチにたどり着きま
す。暖かい時期は波打ち際で遊ぶこともできます。

また、諸磯は様々な魚が回遊してくる釣りスポットでもあります。
対岸には釣りの人の姿があることも。興味があれば挑戦して
みるのもいいかもしれません。

※お怪我には十分にお気をつけくださいませ。釣具の貸出はしておりません。

w i t h  D o g s

都 会では体 験できない非日常を大 切な愛 犬と共にお 過ごしいた
だけます。

Moroisoso は完全プライベートドッグラン。

思い切り走り回ることができます。

ワンちゃん向けのアメニティを各種ご用意しております。

・ リード用フック ・ 室内ケージ

・ ペット用トイレ ・ ペット用のお皿



L i v i n g

大 人 数で 利 用できる大 型ソファーが 設 置されており、
ゆったりと過ごせます。

大きな窓からは自然 光が 差し込み、 美しい庭の景 色
を楽しむことができます。

室内照明は明るさを調節で

きます。 料理をするとき

は明るく、 夜の語らいに

は暗くするなど、 ご利用

シーンに合わせてムードを

整えます。

D i n i n g

中心には、8 名掛けのダイニングテーブルが配置されており、
家族や友人と一緒に食事を楽しむことができます。

美 味しい 料 理とともに心 温まる会 話 が 弾む 時 間を味わい、
笑顔があふれるひとときをお楽しみください。

M i n i - b a r H o w  t o  
b u y  p r o d u c t s

Mini-bar では、オンラインサイトを通じてヴィラ内で商 品を
購入し、お酒やおつまみなどをお召し上がりいただけます。

T V & A u d i o

本格的なスピーカーシステムをご用意。
大 画 面のテレビと合わ せて、 迫 力ある映 像 体 験が 可 能
です。

動画配信サービスで国内外

のアニメやドラマ、 映画を

お楽しみいただけます。

0 1
S t e p

商品を棚から選ぶ

リビングの棚、またはワインセラー
内 からお 好きな商 品をお 選びく
ださい。

0 2
S t e p

オンラインで購入

下 記 QR からオンラインサイトに
アクセスし、 選んだ 商 品を購 入
してください。

0 3
S t e p

お楽しみください !

ソフトドリンクやお酒、おつまみな
どお 好きな商 品をお 召し上がりく
ださい。

Online  Shop for Min i-Bar
オンラインサイトはこちらから



K i t c h e n

様々な調理に対応できるよう、豊富な調理器具をご用意しています。
カウンターキッチンでダイニング ・リビングと一 体 感あるご利 用が 可
能です。天候が悪い日はホットプレートをご利用いただき、調理して
いただけます。

ワインセラーは 2 層式になっており、 上段は赤ワイン用で

16℃、 下段は白ワイン ・ シャンパン用で 0℃に設定してお

ります。

C o f f e e H o w  t o  
h a n d  d r i p

M o r n i n g  O p t i o n

コーヒー豆は、 東 京 ・ 恵 比 寿のスペシャルティ・コーヒー専
門店、猿田彦珈琲の恵比寿マイルドを使用しています。
( 原産地：グラテマラ・エチオピア )

挽きたての香りをお楽しみください。

オプションで朝食食材のご提供をしています。
チェックイン前に冷蔵庫に食材をお入れしておりますので、ご自身での調理をお願いいたします。

※ご予約の際にオプションからご選択ください。
※お味噌汁やスープは鍋に入れて冷蔵庫にお入れさせていただいております。お米は炊飯器での調理をお願いいたします。

和食セット

・ 南魚沼産コシヒカリ

・ 三崎マグロ角煮 （丸幸水産 他）

・ お魚の三浦漬け （丸幸水産）

・ 新鮮卵 （山本養鶏場 他）

・ お漬物 （高梨農園）

・ しじみのお味噌汁

洋食セット

・ 食パン （三浦市 充麦）

・ ソーセージ （鎌倉ハム製）

・ ベーコン （鎌倉ハム製）

・ 新鮮卵 （山本養鶏場 他）

・ 三浦ピクルス （高梨農園）

・ 無添加ジャム （高梨農園）

・ クラムチャウダー

0 1
S t e p コーヒー豆を手 動ミルに入れ、 一 定 速 度 時 計 回りで回

し挽く。※コーヒー豆はコーヒー 1 杯につきスプーン 1 杯です。

02
S t e p 挽き終わったら、マグカップにお湯を注ぎ温める。温まっ

たらお湯を捨てる。

03
S t e p スタンドにステンレスフィルターをセットし、 挽いた豆を

直接入れ、表面を平らにする。※紙フィルターは不要です。

04
S t e p

ステンレスフィルターの下にマグカップをセットする。

05
S t e p お 湯 約 200cc ( 1 杯あたり ) の 3 分 の 1 をコーヒー 全

体が湿るように中央から回しかけ、約 1 分間蒸らす。

06
S t e p 残りの 3 分の 2 のお湯をゆっくり中央から回しかけ、カッ

プに抽出できたら完成です。

使い方は

こちら



B a t h r o o m

バスルームからお庭の景色を一望でき、そのままお 庭に出ていただくことも可能です。
もちろんリビング 側からもお 入りいただけます。ブラインドを閉めればプライバシーも確
保できます。

D r e s s i n g r o o m

化粧水、乳液、クレンジングオイル、綿棒、コットン、歯ブラシ、
カミソリなど各種アメニティを常備しております。

フェイスタオル・バスタオル・バスローブのご用意がございます。

A m e n i t i e s

John  mas t e r s  o rgan i c s のアメニティとキッズアメニティをご用 意して
おります。

NY のトップスタイリスト、ジョン・マスターが設立したライフス
タイルコスメプランド。
“ オーガニックコスメを通じて人と地 球の未 来に貢 献する ” と
いう理念に基づき、農薬や化学肥料を使わずに栽培 ・ 収穫
された自然 由 来の成 分を使 用。自分自身が 最も美しく見え、
かつ最も心 地よく感じるのが 真の美しさであるという、ブラン
ドの変わらない思想です。地球に敬意を―ONE EARTH―
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B e d r o o m

落ち着いた静かな空間と寝心地の良い高級ベッドで、
1 日の疲れを癒やします。

ベランダからは諸磯の景色とお庭が一望でき、自然の
美しさと庭の緑に囲まれて心身ともにリフレッシュできます。

R o o m 1 × 3ダブルベッド

× 2ダブルベッドR o o m 2

× 2ダブルベッドR o o m 3

× 2ダブルベッドR o o m 4

T o t a l 1 8 名  宿泊可能です。

Room1 と 2、 Room3 と 4 はコネクティング

ルームとなっており、 大部屋としてもご使

用いただけます。



S p e c i a l  O p t i o n s

C h e f

三浦の食材を知り尽くした日本料理人がとっておきのコースを振る舞います。

季節に合わせてメニューを考案し、可能な限り地元食材を使い地産地消を心が
けています。

プライベート空間で料理を振る舞いますので、食後
はそのままおくつろぎいただけます。

片 付けも移 動のことも考えずにただ 食 事を愉しむ。
贅沢な時間。

小 鉢の 盛り合わ せ、 寿 司、しゃぶしゃぶなど旬の
食材を使った様々なメニューがテーブルを彩ります。

※季節や仕入れ状況により、メニュー、食材は変わります。

プラン詳細

料金

3 名様以上 1 7 ,600 円 （税込） / 人
2 名様の場合 27 ,700 円 （税込） / 人

【日本酒ペアリング付】
3 名様以上 24 ,200 円 （税込） / 人
2 名様の場合  33 ,000 円 （税込） / 人

季節のおまかせコース
( 例 ) 小鉢の盛り合わせ 9 種、寿司 1 1 貫、しゃぶしゃぶ

ご宿泊日の 7 日前

18 :00 /  19 :00 からお選び頂けます。

バトラーサービス 33 ,000 円
ケーキ ( メッセージ付 ) 1 1 ,000 円 ~
写真 ･ 動画撮影、生演奏サービス
※ご依頼は、予約時にお問い合わせください。

日程を選択後、予約フォームにお進みいただき「オプション」 の 「日
本料理人訪問プラン」をご選択のうえ、ご予約ください。また、すで
に宿泊のご予約をされているお客様は、お電話にてご連絡ください。

・ 料理人の都合により、対応できない場合がございます。その際はス
タッフからご連絡し、オプション代金を返金させていただきます。
・ 料理内容は仕入れ状況、季節により異なります。

料理内容

締切

開始時刻

その他の
オプション

ご予約方法

ご注意事項日本酒とのペアリングオプションもご用意。 ソムリエが

お料理に合わせて日本酒をお選びし、ご提供いたします。

― 日本料理人訪問プラン



― ウェディングパーティプラン詳細

内容により異なりますので、お問い合わせください。

公式サイトのお問い合わせフォームもしくはお電話にてお問い合わせく
ださい。

結婚式、パーティに合わせて花火をあげることも可能です。
装飾、貸衣装など各種手配可能です。

ご利用料金

ご予約方法

その他

W e d d i n g  p a r t y

一生の想い出を、Moroisoso で。

好きなものをたくさん詰め込んだウェディングパーティで
最高に幸せなひとときを。

A c c e s s

〒 238-0224   神奈川県三浦市三崎町諸磯 1868-5

東京からお越しの方

By car By tra in/bus

所要時間 :
東京都内から 1 時間 1 5 分 ~ 1 時間 40 分程度
横浜横須賀道路 / 国道 16 号 衣笠 IC から
三浦縦貫道路 / 県道 26 号へ進み 1 5km 約 30 分

所要時間 : 品川駅から 2 時間程度
京浜急行三崎口行へ乗車し三崎口駅下車
京浜急行バス・ 三 61・ 浜諸磯行
浜諸磯バス停下車 徒歩 3 分

静岡方面からお越しの方

所要時間 : 静岡市から 3 時間程度
新東名高速道路 / 第二東海自動車道
横浜横須賀道路 / 国道 16 号 衣笠 IC から
三浦縦貫道路 / 県道 26 号へ進み 1 5km 約 30 分

By car By tra in/bus

所要時間 : 静岡駅から 3 時間程度
東海道新幹線で品川駅へ
京浜急行三崎口行へ乗車し三崎口駅下車
京浜急行バス・ 三 61・ 浜諸磯行
浜諸磯バス停下車 徒歩 3 分








